PN MENU ES

X RSO 2025-26
SasEMANA DELY DE SEPTIEMBRE

POTAJE DE LENTEJAS CON CHEIEREA ¢ ;
QUESO FRESCO CON GUARNICION DE RODAIJAS }
DE TOMATE NATURAL CON SAL
FRUTA Y PAN

7

MARTES

ARBROZ CON POLLO
R@GIEY.. DE VERDURAS.€ON
ENSALADA - .
FRUTA Y. RASNESES

MIERCOLES

MERLUZA AL HORNO ;
FRUTA Y PA

GARBANZOS CON ACELGAS
HAMBURGUESA DE POLLO
CON ENSALADA
FRUTA Y PAN

__VIERNES Y

PASTA A LA BOLONESA ;

tOMOS DE CABATWLA EN ESCABECHE CON "

& ENSALADA u"’i
LACTEOS P AN

e
. T

in gluten: se emplea pasta y pan sin gluten, maicena rebozados

|<n

>

lergia al huevo: Se emplea pasta sin huevo. Los reboz

lactosa: pasta y pan sin lactosa Se concina con leche sin lactos

e: esta se sustituira por pescado u otro plato sin car e

Menu sin

Alergia a pescado o marisco: Se sustituira por otro plato sin pescado o marisco

fg‘
Alergia a legumbres: Se sustituira por otro plato sin legumbres
<




